
 



午餐

 

頭盤

法邊豆

法邊豆沙律 開心果醬及藍莓

生醃蝦

醃水晶藍蝦 蘿蔔片及檸檬汁

露筍

綠露筍沙律 西柚及希臘乳酪醬

羊肚菌湯

新鮮羊肚菌 鴨肝慕絲及綠豆

燉青口

燉青口配蠶豆及番紅花

主菜

蜆肉扁意大利粉

扁意大利粉 蜆 烏魚子及白酒醬

紅鯔魚

紅鯔魚 煙肉 蠶豆 豌豆 薄荷及意大利青瓜沙律

雞肉捲

開心果橄欖油醋汁及法國紫薯蓉

法式燴牛肉

燉牛面頰 煙肉 甘筍 西蘭花苗及水瓜柳

意大利青瓜

釀意大利青瓜配小米及番紅花醬

甜品

西班牙油條

朱古力醬及玉桂砂糖

果醬批

杏脯果醬，馬鞭草配雲呢拿忌廉

意式奶凍

檸檬醬及雲呢拿餅乾

咖啡或茶

 

兩道菜每位 元

三道菜每位 元

https://belu.org/

