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分享頭盤
醃製鱒魚

醃製鱒魚 哈里薩辣醬及檸檬

地中海拼盤

紅魚子沙律醬 鷹嘴豆蓉 伊利亞達橄欖 山羊芝士及彼得包

吞拿魚沙律

油封吞拿魚 生菜 法邊豆 蕃茄 蛋及香草油醋醬

意大利芝士

意大利水牛芝士 梨 核桃 煙肉及薄荷

番茄紅醬燉蛋

蕃茄 胡椒 洋蔥 香蒜 蛋及香草

主菜
主菜將配以薯蓉 烤甘筍及西蘭花苗以分享形式送上
春雞
烤春雞配香料 烤胡椒及酸豆橄欖醬
羊肩
燉羊肩 羽衣甘藍脆 孜然及中東綜合香料醬
龍蝦
焗龍蝦釀蕃茄及米形意粉

茄子批
茄子 牛肉 蕃茄醬 馬鈴薯及白醬
龍蝦寬管麵
芝士白汁龍蝦釀寬管麵
意大利雲吞
菠菜意大利雲吞 芝士醬及鼠尾草
素燉飯
蔬菜高湯 羊肚菌 蠶豆及綠豆

甜品

乳酪
希臘乳酪 核桃及蜜糖 

提拉米蘇 

手指餅乾 意大利軟芝士及焦糖榛子

可麗餅

士多啤梨可麗餅及焦糖脆餅雪糕

鮮奶批

酥皮 開心果及玫瑰

西班牙油條

朱古力醬及玉桂砂糖 

咖啡或茶
三道菜每位


