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週末早午餐
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生蠔

新鮮生蠔配乾蔥紅酒汁及檸檬

意式蛋餅

雞蛋 水牛芝士 煙鯷魚 乾蔥 蕃茄 火腿及青醬

比利時窩夫

比利時窩夫 士多啤梨 忌廉及楓糖漿

美式鬆餅

美式鬆餅 紅莓 牛油及楓糖漿

意大利芝士

意大利水牛芝士 梨 核桃 煙肉及薄荷

班尼迪蛋

水波蛋 英式鬆餅 荷蘭醬 菠菜 火腿或煙三文魚

煙三文魚貝果

洋蔥貝果 忌廉香蔥芝士 煙三文魚 醃檸檬 甜蒜 水瓜柳

溫菜沙律

香煎油浸香料蝸牛，溫菜沙律，佛手柑配意大利番茜醬

南瓜湯

南瓜醬 烤南瓜籽 巴馬臣芝士及奶油麵包粒

主菜
素燉飯
雜菜燒汁燉飯，洋薊和羊肚菌
蟹肉意粉
意粉 蟹肉 辣椒 香蒜 香茜 檸檬巴馬臣芝士及橄欖油
紙封鱸魚
蒸鱸魚 茴香 乾蔥 檸檬 羅勒 蕃茄及小朝鮮薊

豬柳
慢煮豬柳 燉煮白腰豆 豬肉腸 西蘭花及意大利青醬
燉牛肉
紅酒燉和牛後腿肉 橙 橄欖月桂 甜蒜 洋蔥 蕃茄及小米
牛扒需附加
香煎和牛牛扒 蕃茄乾 炸薯條 沙律及賓利士汁
每週特別烤肉 分享形式
香烤糖蜜烤雞 紅石榴 芫荽 法邊豆及藏紅花葡萄乾飯

甜品

意式奶凍
檸檬醬配雲呢拿餅乾 

果醬餡餅 

杏脯果醬，馬鞭草配雲呢拿忌廉 

醃製菠蘿片 

醃製菠蘿 橄欖油及芒果雪葩

柑橘

藏紅花柑橘慕絲配杏仁忌廉

咖啡或茶
三道菜每位
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